
  رزومه شركت ستاره يخي آسيا

عمليات احداث ساختمان شركت ستاره يخي آسـيا ( اولين مجموعه از گروه توليـدي ب. آ ) از اوائل 

 نفره از مشاورين نخبه 5شور وتيم با همـكاري جمعي از نخبگــــان معماري ك 1384سال 

درصنايع گوشت بالاخص غذاهاي سال تجربه  30كشورهاي آلمـــان ،كانادا و ايــــران بابيش از

 فعاليت ( با نصب و راه اندازي ماشين آلات) 1387آماده مصرف شروع و در اول شهريـور ماه سال 

  رسماً افتتاح گرديد . كارخانه

بهبود بافت  از همان زمان و براي اولين بار در صنعت غذاي كشـــــور، طراحي محصـولات با هدف 

واد غذائي وهمچنين ترويج غذاهاي سالم ومغذي سنتي ايران كه ، طعم ، رنگ ، عطر و كيفيت م

متاسفانه درسفره هاي رنگين ايراني كمتر ديده مي شود ، مانندكوكوسبزي ،كوكوسيب زميني وكتلت 

مراحل فرمولاسـيون بيش از  1388  در گـــروه توليدي ب.آ انجام گرديد ، بنحويكه در ابتداي سال 

اني و فرنگي زير نظـركارشناسان معتبر اروپايي و كارشناسان با تجربه نوع غذاهـــاي ايـــر  35

ايـــراني در صنعت غذا و با همكاري آشپزهـــاي مشهورسنتي ايــران به پايان رسيد و ضمن انجام 

  عمليات تست بازار ، تولـيد انبـوه آنها به تدريج شـروع و به بازار مصرف عرضه گرديد .

آماده بابرند ب.آ با تلفيق آخرين تكنولوژي روز دنيادرتوليد غذاهـــاي كاملاً كارخانه توليدغذاهاي 

پخته شده منجمد با آشپـزي سنتي و اصيل ايراني بوسيله ماشين آلات بسيار پيشرفته جهان 

مترمربع وزيربناي 000/20وباهمت كارشناسان ومـديران معتبر در زميني بامساحتي بالغ بر

نعتي بزرگ شيراز با مجموعه اي از سالنهـاي متعدد احداث گرديدكه مترمربع درشهرك ص000/9

    شامل بخشهاي زير مي باشد:

الف : بخش دريافت گوشت قرمز كه شامل سردخـانه هاي زير صفردرجه و همچنين سردخـانه 

Aging ( جهت گوشت گرم ) مي باشد و  ، استخـوان گيري ، قطعه بندي . . ..  

سفيد عبارت از سـردخانه دريافــت (بالاي صفر وزير صفر ) ، شستشــو و ب : بخش دريافت گوشت 

تميز كردن اوليه ، بمنظور متوقف نمودن آلودگي ميكروبي.( با عنايت به اينكه عموماً در كشتارگاه 

هاي مرغ كشور نسبت به تميز كردن كامل مرغ اقدام نمي گردد ) سپس انتقال اتوماتيك به 

قطعه 14تا  2لاشه مرغ را بصـورت اتوماتيك به 6000قادر است درهرساعت  سيســـتم قطعه كن كه

  تقسيم نمـايد .

ج : سالن هاي فرآوري : شامـل دوسالن توليـدكه در يكي آماده سازي مواد اوليه و در ديگري عمليات 



يگردد. فرآوري محصـــول و بسته بندي آن با پيشرفته ترين ماشين آلات وتكنولوژي روز دنيا انجام م

بنابراين مواد اوليه ورودي با رعايت كليه شرايط و ضوابط بهــداشتي و پس از تأييد سيســتم هـاي 

و در بهترين شرايط ممكن و درسالن هاي توليـــد با الگو برداري از   مربـوطه دريافت شده

رآمد جهــــان استانداردهاي روزكشورهـاي امريكـا و ژاپن كه در توليد مــــواد غـذايي مطمئن س

مي باشند ، مورداستفــاده قرار مي گيرند. بمنظور جلوگيري از آلودگي هـــاي احتمالي ، از 

تجهيزات توليـد هــواي سرد و استريل در مجموعه استفاده گرديده تادرجه حرارت سالن هاي توليد 

فشارهواي مثبت  درجه سانتيگـــراد همراه با سيستم هاي 15تا  12در تمامي فصــول سال بين 

و حداقل ريسك، با  HACCPتوام با فيلتراسيون هاي ميكروبي و با رعايت كليه شرايط و الزامات 

بالاتـرين و پيشرفته ترين شيوه هـاي ممكن و به روز دنيـا آماده سـازي ، فرآوري ، بسته بندي و به 

ازمان هاي مسئول از جمله مراكـــز تأمين كننده معتبر و مورد تأييد س .بازار عرضه مي گردد 

دامپزشـــكي، معاونت غــذا دانشگاه علوم پزشكي ، استانداردو . . . وسواس ويـژه مجموعه رابيش 

ازپيش نشان مي دهد واين امر باعث گرديده تامحصولي درشان مردم عزيز ايـران زمين توليد و به 

  بازارعرضه گردد.

محصولات  ، حداقل قيمت درمقايسه كيفي با هدف اصلي اين شركت حفظ سلامت وكيفيت غــذا

  مشابه و رضايت مصرف كننده مي باشد.

هم اينك اين مجموعه مفتخر است عليرغم عمركوتاه خوددر توليد وعرضه ي غذاهــــاي آماده 

مصرف يخ زده ، نياز مصرف خانگي مردم شريف ايران و همچنين معتبرترين و حساس ترين مراكـز 

را پوشش داده و انشاءاالله با اقدامات انجام شده ، بزودي در زمره بزرگترين  بزرگ مصرف در كشـور

 .گان مواد غذائي كشور قلمداد گرددصادركنند


